


Old Bohemian cuisine originated as a blend of regional cuisines predominantly from 
the era of the Austro-Hungarian empire, in which the greatest influences were from 
the culinary traditions of our neighbours, namely Austria, Hungary and in part also 
Germany (Bavaria). 
In the period before the establishment of the First Czechoslovak Republic it is not 
possible to speak of typical Czech cuisine, since Prague was under the influence not 
only of Viennese fashions, but also of its cuisine. With regard to the fact that outside 
of the capital pork and beef were consumed only on special occasions, predominantly 
in the winter months when the meat kept for longer, the regular diet was composed 
mainly of potatoes, pulses, mushrooms, as well as occasionally fish and poultry. 
A number of dishes (potato pancake, pearl barley with mushrooms, sweet filled buns) 
and mainly soups Kulajda (cream of mushroom with dill), Kyselo (sour dough soup), 
potato, garlic) are still served to this day.
During the period of the First Czechoslovak Republic (1918 – 1939) many of today’s 
typical “Czech dishes” established their roots in our cuisine, even if, as mentioned 
above, they originated from the recipes of our neighbours, such as Wiener schnitzel or 
sausages, Hungarian goulash, Szeged goulash, cabbage soup, strudel, dumplings etc. 
Czech cuisine is very rich but highly calorific, which is due amongst other factors 
to the climate and long winter, in contrast with lighter Italian and other Southern 
European cuisines, which contain far more fruit and vegetables and are easier to 
digest. Nevertheless, Czech cuisine is very tasty and distinctive. Since it is heavy on the 
stomach, it is perfectly complemented by the world famous Czech beer Pilsner Urquell, 
which you can sample here in combination with an Old Bohemian speciality. 
Try our home-smoked meats from the renowned Brouček family butcher’s from Velký 
Šál in the Podkrkonoší region. Their tradition reaches back as far as 1309, when 
Prague was attacked by Jan of Luxembourg and the butches from the nearby butcher’s 
stalls, led by the head of the butchers’ guild Jakub Matěj Brouček, fought their way 
through the closed Cattle gate in Dlouhá street with axes. Jan of Luxembourg then 
entered the city by this route and after a short battle emerged victorious. The Prague 
butchers were rewarded for their assistance with the emblem of their trade and the 
coat of arms of a lion with an axe. Jakub Matěj Brouček was promoted to the status 
of nobility and was appointed the administrator of the expansive estate in Velký Šál 
in the Podkrkonoší region, where the largest slaughterhouse within the territory of 
the state was located at the time. His family has remained faithful to his tradition 
to this day, and the master butcher Ervín Brouček, who is our exclusive supplier of 
smoked meats, wishes you bon appétit. 
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Appetisers / Закуски
Home made venison sausage with marmalade made	 219,- / 9,50 €
of dark beer, selection of mustards, pickled onions and pickles 
with freshly baked bread	
Домашняя колбаса из дичи с джемом из темного пива, подается с горчицей, 
маринованным луком, огурцами и свеже разогретым хлебом

Prague ham from the bone served with fresh horseradish, 	 159,- / 6,90 € 
mustard and caraway bread 
Пражская ветчина, сервируемая со свежим хреном, горчицей 
и тминным хлебом

Delicate wieners from our own butcher, slowly cold-smoked 	 115,- / 5 € 
and served with freshly grated horseradish and mustard
Деликатесные сосиски холодного копчения, приготовленные нашим 
мясником, со свежим тертым хреном и горчицей

At your request – steak tartare of soften chopped beef 	 263,- / 11,40 €
with onion, spices, garlic and toasts
По вашему желанию - Тартар из мелко нарубленной говядины с луком, 
специями, чесноком и  гренками

Chef ’s assorted appetisers – home-made venison sausage, 	289,- / 12,60 €
warm ham from the bone and ready-mixed steak tartare based 
on our house recipe with toast and bread, mustard, pickles 
and pickled small onions
Ассорти закусок составленная нашим  шеф-поваром, - колбаса из дичи, 
разогретая ветчина, говяжий тартар по нашему рецепту с гренками, хлебом, 
горчицей, маринованным луком и огурчиками

со среды по субботу и завтрак каждый день

Традиционная старо-чешская кухня возникла главным образом помесью 
региональной кухни, во времена Австро - Венгрии, когда на блюда оказывали 
наибольшее влияние наши соседи, Австрия, Венгрия и частично Германия 
(Бавария).

Во времена основания республики, нельзя говорит о типичной чешской кухне, так 
как Прага двигалась по Венгерскому направлению,  не только моды, но и кухни. В 
связи с этим, за пределами столицы, свинина и говядина употреблялась только по 
случаю праздника и преимущественно в зимние месяцы, когда мясо не портится. 
Состав меню был основан из картофельных блюд, бобовых, грибов, рыбы, а 
иногда и птицы. Некоторые блюда (драники, булки) а главное супы (кулайда, щи, 
брамборачка, чесночный суп) готовят до сих пор.

Во время возникновения республики (1918-1939) много сегодняшних „типичных 
блюд“ укрепились и в нашей кухне. Как уже было сказано речь идет о рецептах 
наших соседей, для примера Венский шницель, колбаса, венгерский гуляш, 
сегединский гуляш, щи, штрудель и т.д.

Чешская кухня очень вкусна, но и калорийна, что обусловлено среди прочего, 
климатом и долгой зимой, в  отличие от итальянской и другой южной кухни, 
в которой  потребляют больше фрукты, овощи, тем самым она является более 
полезной. Тем не менее, блюда чешской кухни очень вкусны и незаменимы. Для 
пищеварения, чешская кухня является  тяжелой, поэтому  прекрасно дополняется 
всемирно известным чешским пивом Pilsner Urquell, которое Вы сможете 
попробовать у нас с некоторыми традиционными чешскими блюдами.

Попробуйте домашние копчености от знаменитой семьи Броучку, из Велкего 
шала в Крконоше. Их традиция восходит к 1309 году, когда на Прагу напал Ян 
Люксембургский. Мясники и люди из близ лежащих лавок во главе с Якубом 
Матеем Броучкой, просекли топорами закрытые ворота в Длоуге улице. Через 
эти ворота Ян Люксембургский вошел в город и после недолгого боя одержал 
победу.Пражские мясники были награждены знаком своего ремесла и гербом 
льва с топором. Якуб Матей Броучек был посвящен в рыцари и назначен 
администратором большого имения в Велкем шале в Крконошех, где и по сей день 
находится крупнейшая скотобойня в стране. Его семья осталась верна традициям, 
а мясник Ервин Броучек, который является нашим эксклюзивным поставщиком, 
желает Вам приятного аппетита.
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Beef rib marinated in spicy beer marinade with garlic 	 415,- / 18 €
and herbs, served with fresh onion, horseradish, pickled chillies 
and oven-toasted bread 	
Говяжьи ребрышки, маринованные в пряном пивном маринаде 
с чесноком и зеленью, сервируются со свежим лучком, хреном и перцем 
«Козий рог», свеже разогретым хлебом

½ of a roasted duck with assorted red and 	 295,- / 12,80 €
white cabbage and two types of dumplings	
Жареная утка (1/2) с  красной и белой тушеной капустой 
и двумя видами кнедликов

Pilsner goulash of beef oyster blade with home-made 	 219,- / 9,50 €
“Litice” dumplings and fresh onion
Пльзеньский гуляш из говядины  (плечевая часть) с домашними 
литицкими кнедликами и свежим лучком

Grilled pork knuckle with honey mustard, fresh grated 	 325,- / 14,10 €
horseradish and sour pickles
Свиная рулька жаренная на гриле, с медовой горчицей, свежим 
тертым хреном и маринованным огурчиком

Slowly pulled pork brisket marinated in red wine 	 259,- / 11,30 € 
and herbs served with barley vegetable risotto and strong veal sauce
Свиная грудинка жаренная на медленном огне, маринованная 
в красном вине со специями,  ризотто из крупы с овощами и телячим соусе

LIVE MUSIC FROM WEDNESDAY TO SATURDAY AND BREAKFAST EVERY MORNING
со среды по субботу и завтрак каждый день

Живые музыкальные выступления

Soups / Супы
Strong beef bouillon with meat, soften chopped vegetables 	 85,- / 3,70 €
and home-made noodles
Говяжий бульон с мясом, тонко нарезанными овощами и домашней лапшой	

Goulash soup of beef oyster blade with fresh marjoram 	 99,- / 4,30 €
Гуляшевый суп из говяжей лопатки (плечевой части) со свежим майораном

Home-made cabbage soup with sausage and potatoes	 99,- / 4,30 €
Домашний суп из капусты с колбасой и картофелем
 

La Republica Specialities 
/ Фирменные блюда «La Republica» 

XXL veal schnitzel with a light potato salad with onion 	 420,- /18,30 €
and cranberries	
Телячий шницель «XXL» с легким картофельным салатом, 
с луком и брусникой

Old Bohemian platter – ¼ of a roasted duck, pulled 	 555,- / 24,10 €
pork belly, venison sausage, smoked pork neck, red and white 
cabbage and two types of dumplings 	
Старинный чешский противень - жареная утка (1/4), свиная грудинка, 
колбаса из дичи, копченая свиная шея, красная и белая тушеная капуста, 
два вида кнедликов
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Grilled fish / Рыба на гриле
Salmon steak with green barley pasta, daikon radish and 	 275,- / 12 €
delicate lemon foam
Стейк из лосося с лапшой из зеленого ячменя, белой редькой 
и нежным лимонным муссом   

Whole grilled trout stuffed with herbs and lemon,  	 330,- / 14,40 €
served with roasted jacket potato and garlic dressing	
Форель (целая рыба) на гриле, начиненная зеленью и лимоном, 
сервируется с печеным картофелем с чесночным соусом

Vegetarian dishes / Блюда без мяса
Green barley pasta with vegetables (aubergine, courgette, 	 169,- / 7,40 €
peppers, tomatoes) and Gran Moravia cheese 	
Лапша из зеленого ячменя с овощами (баклажан, цукини, болгарский 
перец и помидор) и сыром «Гранд Моравия»

Potato pancake	 130,- / 5,70 €
Брамборак (Картофельные оладьи)

Offer of grilled specialities 
/ Фирменные блюда на гриле

Beef shoulder with glazed cipolini onions, mashed 	 399,- / 17,30 €
potatoes with bacon and strong sauce of port wine
Говяжья лопатка с глазированными головками лука «Сipolini»,  
толченым картофелем с беконом и крепким соусом из портвейна	

Beef steak with grilled vegetables and veal sauce with 	 399,- / 17,30 €
green pepper and soften by cream
Стейк из говядины с жаренными овощами на гриле, с соусом из 
телятины, зеленым перцем и сметане

“Přeštice” pork chop served with bulgur, courgettes,  	 295,- / 12,80 €
carrots and fresh marjoram with bone marrow and tarragon sauce
Котлета из мяса Пршештицкой черно-пестрой породы свиней, 
сервируется с булгуром, цукини, морковью и свежим майораном 
с соусом из костного мозга и эстрагона

Chicken breast with bone, horseradish puree and 	 259,- / 11,30 €
morel mushroom sauce
Куриная грудка с косточкой, пюре с хреном и соусом из сморчков

Large grill platter – beef shoulder, “Přeštice” 	 1090,- / 47,40 €
pork chop, chicken breast with bone and roast beef served 
with grilled vegetables, mashed potatoes with bacon,  
and three types of sauce
Большое мясное ассорти на гриле - говяжья лопатка, натуральная 
котлета из мяса Пршештицкой черно-пестрой породы свиней, 
куриная грудка с косточкой, антрекот. Подается с овощами жаренными 
на гриле, толченым картофелем с беконом и тремя видами соуса
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Desserts / Десерты
Home-made apple strudel with vanilla sauce or ice cream	 95,- / 4,10 €
Домашний яблочный штрудель с ванильным соусом или мороженым

Leavened curd cheese dumplings filled with caramelised 	 89,- / 3,90 €
apples, served with sour cream, butter and cinnamon breadcrumbs 
with sugar	
Дрожжевые творожные кнедлики с начинкой из карамелизированных 
яблок со сметаной, маслом и с тертыми сухарями с корицей и сахаром

Kopeček vanilkové zmrzliny	 35,- / 1,50 €
Шарик ванильного мороженого 

Delicate cheese cake with seasonal fruit sauce scented 	 89,- / 3,90 €
with apple brandy
Нежный творожник с соусом из сезонных фруктов и с яблочным ароматом	

Salads / Салаты
Assortment of leaf lettuce and fresh vegetables with bacon, 
our house herb-garlic dressing and croutons, served with
Смесь из листьев салата и свежих овощей, с хрустящим беконом, 
с заправкой из зелени, чеснока и гренками, сервируется с 
mini chicken schnitzels 	 179,- / 7,80 €
небольшими куриными шницелями
slices of beef shoulder tip	 249,- / 10,80 € 
 с говяжими ломтиками 

Grilled farmer’s cheese with herbs on an assortment 	 169,- / 7,40 €
of leaf lettuce and fresh vegetables with cranberry dressing and toast 
Фермерский сыр жаренный на гриле со специями, асорти листовых 
салатов и свежих овощей, соусом из брусники и гренками

Warm salad of roasted thyme-flavoured duck with roasted 	 169,- / 7,40 €
apples, roasted coloured onion and cranberries served 
with oven-toasted bread
Теплый салат из жареной утки, заправленый свежим тимьяном, 
обжаренными яблоками, разноцветным жареным луком 
и брусникой, сервируется со свежеразогретым хлебом	

Small mixed vegetable salad	 79,- / 3,40 €
Малый салат из овощей

Small mixed lettuce salad	 79,- / 3,40 €
Малый салат из листьев салата
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Fresh green barley pasta  	 55,- / 2,40 €
Свежая паста из зеленого ячменя

Barley risotto with vegetables	 55,- / 2,40 €
Ризотто из крупы с овощами

Beer marmalade 	 25,- / 1,10 €
Джем из пива

House tartar sauce	 25,- / 1,10 €
соус «Тартар», приготовленный по домашнему рецепту

Honey mustard 	 25,- / 1,10 €
Медовая горчица

Full-fat mustard	 25,- / 1,10 €
Горчица жирная

Freshly grated horseradish	 25,- / 1,10 €
Свеженатертый хрен

Side orders / Гарнир
Mashed potatoes with bacon  	 55,- / 2,40 €
Толченый картофель с беконом 

French fries 	 45,- / 2 €
Картофель фри

Horseradish puree 	 55,- / 2,40 €
Пюре с хреном

Roasted jacket potato with garlic dressing	 65,- / 2,80 €
Печеный картофель с чесночным соусом  

Light potato salad with onion	 105,- / 4,60 €
Легкий картофельный салат с луком  

Grilled vegetables 	 65,- / 2,80 €
Овощи на гриле

“Litice” dumpling    	 55,- / 2,40 €
Литицкий кнедлик
	
Raw potato dumpling	 45,- / 2 €
Кнедлик «Мохнатый»

Red cabbage 	 45,- / 2 €
Тушеная краснокочанная капуста

White cabbage	 45,- / 2 €
Тушеная белокочанная капуста

Bulgur with vegetables and marjoram	 65,- / 2,80 €
Булгур с овощами и майораном
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Sauces / Соусы
Strong veal  	 35,- / 1,50 €
Крепкий телячий 

Morel mushroom 	 35,- / 1,50 €
Из сморчков

Green pepper 	 35,- / 1,50 €
С зеленым перцем 

Bone marrow with tarragon	 35,- / 1,50 €
Из мозговых костей с эстрагоном   
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1)	 gluten
2)	 shellfish
3)	 eggs
4)	 fish – seafood
5)	 peanuts
6)	 soya beans
7)	 milk
8)	 nuts – all kinds
9)	 celery
10)	mustard
11)	sesame seeds
12)	sulfur dioxide and sulphate
13)	lupine
14)	mollusk/snails

1)	 Злаки, содержащие глютен 
	 – кроме целиакиии, изделия из
	 них
2)	 Ракообразные и изделия из них 
	 –среди опасных для жизни 
	 продуктов питания
3)	 Яйца и изделий из них – среди 
	 опасных для жизни продуктов 
	 питания
4)	 Рыба и изделия из них
5)	 Земляной орех (арахис) и изделия 
	 из них – среди опасных для жизни 
	 продуктов питания
6)	 Соевые бобы (соя) и изделия 
	 из них
7)	 Молоко и молочные продукты 
	 – среди опасных для жизни 
	 продуктов питания 
8)	 Орехи и изделия из них – это все 
	 виды орехов
9)	 Сельдерей и изделия из него
10)	 Горчица и изделия из нее
11)	 Семена кунжута (сезама) 
	 и изделия из него
12)	 Диоксид серы и сульфиты в 
	 концентрациях, превышающих 
	 10 мг мл / кг, L, выраженные 
	 как SO2
13)	 Люпин (Люпин) и изделия из него
14)	 Моллюски и изделия из них

List of allergens / Список пищевых аллергенов, 
которые подлежат законодательной маркировке

в соответствии с Директивой ЕС 1169/11

со среды по субботу и завтрак каждый день
Живые музыкальные выступления
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Home made soft drinks 
/ домашние беЗалкогольные напитки

Ginger lemonade / Имбирный эль  45,- / 2 €
Fresh mint lemonade / Лимонад со свежой мятой  45,- / 2 €
Lemonade / Лимонад с лимоном  45,- / 2 €

Soft drinks / беалклгольные напитки
Coca - Cola   0,33l 45,- / 2 €
Coca - Cola light 0,33l 45,- / 2 €
Coca - Cola zero  0,33l 45,- / 2 €
Fanta 0,33l 45,- / 2 €
Sprite 0,33l 45,- / 2 €
Kinley Tonic Water 0,25l 45,- / 2 €
Kinley Bitter Lemon 0,25l 45,- / 2 €
Cappy juices (selection) 0,2l 45,- / 2 €
Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €
Bonaqua (sparkling, gently sparkling, still) 0,25l 42,- / 1,80 €
Römerquelle (sparkling, still) 0,33 50,- / 2,20 €
Römerquelle (sparkling, still) 0,75l 95,- / 4,10 €
Birell (non alcoholic) 0,3l 35,- / 1,50 €
Birell (non alcoholic) 0,5l 49,- / 2,10 €
Red Bull 0,25l 86,- / 3,70 €
Monster Energy 0,25l 86,- / 3,70 €
Fresh juices (orange, grapefruit) 0,2l 80,- / 3,50 €
Ledová káva / Ice Caffé  70,- / 3 €

Hot drinks / горяЧие напитки
Illy Ristretto  48,- / 2,10 €
Illy Espresso  48,- / 2,10 €
Illy Lungo  48,- / 2,10 €
Illy Doppio  70,- / 3,00 €
Illy Macchiato  58,- / 2,50 €
Illy Cappuccino  58,- / 2,50 €
ILLY LATTE MACCHIATO  58,- / 2,50 €

Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €Nestea (peach, lemon) 0,2l 45,- / 2 €

Römerquelle (sparkling, still) 0,33 50,- / 2,20 €
Römerquelle (sparkling, still) 0,75l 95,- / 4,10 €

Vídeňská káva / CAFFÉ VIENNESE  65,- / 2,80 €
Irská káva / IRISH CAFFÉ  95,- / 4,10 €
Horká čokoládá Monbana / Monbana Hot Chocolate  55,- / 2,40 €
Čaj / Tea Ronnefeldt Tea Caddy (selection)  65,- / 2,80 €
Svařené víno / Hot wine  70,- / 3 €
Grog  59,- / 2,60 €

Beer on tap / раЗливное пиво
Pilsner Urquell 12° 0,3l 34,- / 1,50 €
Pilsner Urquell 12° 0,5l 48,- / 2,10 €
Pilsner Urquell 12° (TUPLÁK) 1L 91,- / 4 €
Velkopopovický Kozel (tmavý / dark) 0,3l 34,- / 1,50 €
Velkopopovický Kozel (tmavý / dark) 0,5l 48,- / 2,10 €
Birell (non alcoholic) 0,3l 35,- / 1,50 €
Birell (non alcoholic) 0,5l 49,- / 2,10 €

Bottled beer / пиво в бутылкаХ
Birell (fruit non alcoholic) 0,33l 45,- / 2 €
Frisco Brusinka, kvašený sladový nápoj    0,33l 57,- / 2,5 €

Cider / сидр
Magners Original 0,33l 138,- / 6 €
Kopparberg premium pear 0,34l 138,- / 6 €
Kingswood apple cider (točený/ cider on tap)  0,4l 89,- / 3,9 €

Wine by glass / домашнее (раЗливное) вино
Bílé víno / White wine 0,15l 59,- / 2,60 €
Růžové víno / Rosé wine 0,15l 59,- / 2,60 €
Červené víno / Red wine 0,15l 59,- / 2,60 €
Bohemia sekt (brut, demi) 0,1l 70,- / 2,80 €
Prosecco Silvola IGT Frizzante 0,1l 70,- / 2,80 €
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La Republica House-drink
PROUD PEARS	 0,04l	 55,-	 / 2,40 €

Aperitif, Vermouth, Bitter
Crodino (non alcoholic)	 0,1l	 64,-	 / 2,80 €
Aperol	 0,04l	 64,-	 / 2,80 €
Campari	 0,04l	 64,-	 / 2,80 €
Amaro Ramazzotti	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Aperitivo Ramazzotti	 0,04l	 70,-	 / 3 €
Cinzano (Bianco, Rosso, Dry)	 0,1l	 75,-	 / 3,30 €
Jägermeister	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Dubonnet	 0,04l	 50,-	 / 2,20 €
Lillet Blanc	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Lillet Rouge	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €

Sherry, Port Wine
Sandeman Sherry (secco, medium, cream)	 0,1l	 80,-	 / 3,50 €
Sandeman Port (ruby, white)	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Royal Oporto (ruby, tawny)	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Sandeman Sherry Rich Golden	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €

Vodka
Absolut	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
(blue, citron, kurant, Mandrin, peppar, vanilia, pears, Raspberri) 
Absolut 100	 0,04l	 105,-	 / 4,60 €
Absolut Ruby Red	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Wyborowa	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Level	 0,04l	 170,-	 / 7,40 €
Wyborowa Singel Estate/Exquisite	 0,04l	 290,-	 / 12,60 €
Russian Standart	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Grey Goose	 0,04l	 135,-	 / 5,90 €

Gin
Beefeater	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Beefeater 24	 0,04l	 105,-	 / 4,60 €
Beefeater Borroughs Reserve	 0,04l	 270,-	 / 11,70 €
Bombay Sapphire	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Hendrick‘s	 0,04l	 110,-	 / 4,80 €
Plymouth	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Plymouth Sloe Gin	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Tanqueray	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Tanqueray 10	 0,04l	 140,-	 / 6,10 €

Tequila
Olmeca Altos Plata	 0,04l	 100,-	 / 4,30 €
Olmeca blanco, reposado	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Olmeca Altos, reposado	 0,04l	 100,-	 / 4,30 €
Olmeca extra aged	 0,04l	 120,-	 / 5,20 €
Tezón blanco	 0,04l	 160,-	 / 7 €
Tezón reposado	 0,04l	 185,-	 / 8 €
Tezón añejo	 0,04l	 205,-	 / 8,90 €
Heradura blanco	 0,04l	 140,-	 / 6,10 €
Heradura reposado	 0,04l	 150,-	 / 6,50 €
Heradura añejo	 0,04l	 170,-	 / 7,40 €

Rum
Havana Club Añejo 3 años	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Havana Club especial	 0,04l	 95,-	 / 4,10 €
Havana Club añejo 7 años	 0,04l	 105,-	 / 4,60 €
Havana Club añejo 15 años	 0,04l	 480,-	 / 20,90 €
Havana Club Barrel Proof	 0,04l	 160,-	 / 7 €
Havana Selección de Maestro	 0,04l	 195,-	 / 8,50 €
Havana Club Maximo	 0,02l	 1980,-	 / 86,10 €
Captain Morgan Spiced Gold	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
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Zacapa 23 años	 0,04l	 195,-	 / 8,50 €
Zacapa XO	 0,04l	 350,-	 / 15,20 €
Appleton V / X	 0,04l	 150,-	 / 6,50 €
Mount Gay XO	 0,04l	 180,-	 / 7,80 €
Mount Gay 1703	 0,04l	 300,-	 / 13 €
Diplomatico Reserva	 0,04l	 200,-	 / 8,70 €
Pyrat XO	 0,04l	 200,-	 / 8,70 €
Centenario Fundation XX	 0,04l	 225,-	 / 9,80 €
Sailor Jerry Spiced	 0,04l	 110,-	 / 4,80 €
Cachaca Ypioca	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Matusalem Platino	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Matusalem Clasico	 0,04l	 99,-	 / 4,30 €
Matusalem Grand Reserva 15	 0,04l	 240,-	 / 10,40 €
Matusalem Grand Reserva 23	 0,04l	 280,-	 / 12,20 €

Cognac and Brandy
Martell V.S.	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Martell V.S.O.P.	 0,04l	 160,-	 / 7 €
Martell X.O.	 0,02l	 250,-	 / 10,90 €
Martell Cordon Bleu	 0,04l	 299,-	 / 13 €
Martell Creation	 0,02l	 1250,-	 / 54,30 €
Martell L‘or	 0,02l	 1600,-	 / 69,60 €
Rémy Martin V.S.O.P.	 0,04l	 160,-	 / 7 €
Rémy Martin CDC	 0,04l	 190,-	 / 8,20 €
Rémy Martin X.O.	 0,04l	 299,-	 / 13 €
Rémy Martin Louis XIII.	 0,02l	 1500,-	 / 65,20 €
Torres Brandy 5 y.o.	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Torres Brandy 10 y.o.	 0,04l	 95,-	 / 4,10 €
Torres Brandy X.O.	 0,04l	 160,-	 / 7 €
Brandy Ararat 10 Years	 0,04l	 130,-	 / 5,6 €
Sarajishvili V.S. 	 0,04l 	 140,-	 / 6,12 €
Gruzignac 	 0,04l 	 80,-	 / 3,5 €

Calvados
Calvados Sélection	 0,04l	 105,-	 / 4,60 €
Calvados Reserve	 0,04l	 205,-	 / 8,90 €
Calvados Pomme Prisonniere 100	 0,04l	 335,-	 / 14,60 €
Busnel V.S.O.P.	 0,04l	 209,-	 / 9,10 €

Metaxa
Metaxa 5*	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Metaxa 7*	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Metaxa 12*	 0,04l	 170,-	 / 7,40 €
Metaxa Reserva	 0,04l	 210,-	 / 9,10 €

Grappa
Grappa Ramazzotti	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Grappa Nebbiolo da Barolo	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €

Traditional Czech
Becherovka Original, Becherovka Lemond	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Slivovice silver R. Jelínek	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Slivovice gold R. Jelínek	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Slivovice kosher gold. 10 y.o.	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Slivovice kosher silver 	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Slivovice family reserve R. Jelínek    	 0,04l	 845,-	 / 36,70 € 
Vizovická Slivovice silver 	 0,04l	 145,- 	 / 6,30 €
Vizovická Slivovice gold 	 0,04l	 155,-	 / 6,70 €
Hruškovice williams R.Jelínek 	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Meruňkovice R. Jelínek	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Třešňovice R. Jelínek	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Jablkovice R. Jelínek 	 0,04l 	 90,-	 / 3,90 €
Trnkovice R. Jelínek 	 0,04l 	 90,-	 / 3,90 €
Slivovica z dubového sudu Žufánek	 0,04l	 112,-	 / 4,90 €
Pivní pálenka Žufánek	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Bohemia Honey 	 0,04l	 75,	 / 3,30 €
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Absinth St. Antoine	 0,04l	 115,-	 / 4,60 €
Pear Williams Kosher 	 0,04l	 135,-	 / 5,9 € 
Absinth Hills	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Peprmint 	 0,04l	 60,-	 / 2,60 €
Tuzemský Rum	 0,04l	 60,-	 / 2,60 €
Fernet Stock, Citrus	 0,04l	 60,-	 / 2,60 €
Aperitiv KV 14	 0,04l	 65,-	 / 2,70 €
Cordial	 0,04l	 65,-	 / 2,70 €

Destillate
Fassbind La Vieille Poire 40%	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Fassbind La Vieille Prune 40%	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Fassbind La Vieille  Pomme 40%	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Fassbind La Vieille Abricot 40%	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Fassbind La Vieille Cerise - Kirsch 40%	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Fassbind La Vieille Framboise 40%	 0,04l	 135,-	 / 5,40 €
Fassbind Williams du Valais Eau de Vie 43%	 0,04l	 145,-	 / 6,30 €
Fassbind Kirsch Eau de Vie 43%	 0,04l	 145,-	 / 6,30 €
Fassbind Framboise Eau de Vie 43%	 0,04l	 145,-	 / 6,30 €
Fassbind Abricot Eau de Vie 41%	 0,04l	 190,-	 / 8,30 €
Fassbind Brut de Fut Pomme Berner Rose 54,5%	 0,04l	 235,-	 / 10,20 €
Fassbind Brut de Fut Kirsch Vieux du Righi 54,5%	 0,04l	 235,-	 / 10,20 €
Fassbind Brut de Fut Williams Poires du Valais 53,2%	 0,04l	 235,-	 / 10,20 €
Fassbind Brut de Fut Prune Pflümli 54,5% 	 0,04l	 235,-	 / 10,20 €

Liquer
Amaretto Disaronno	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Baileys	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Cointreau	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Grand Marnier	 0,04l	 95,-	 / 4,10 €
Drambuie	 0,04l	 90,-	 / 3,90 €
Chambord	 0,04l	 120,-	 / 5,20 €
Kahlúa	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Malibu	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €

Anissete
Sambuca Ramazzotti	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Pernod	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Ricard	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €

Scotch Whisky
Ballantine‘s	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Ballantine‘s 12 y.o.	 0,04l	 115,-	 / 5 €
Ballantine‘s 17 y.o.	 0,04l	 175,-	 / 7,60 €
Ballantine‘s 21 y.o.	 0,04l	 275,-	 / 12 €
Ballantines Brasil 	 0,04l 	 80,-	 / 3,50 €
Chivas Regal 12 y.o. 	 0,04l	 110,-	 / 4,80 €
Chivas Regal 18 y.o.	 0,04l	 165,-	 / 7,20 €
Chivas Regal 25 y.o. 	 0,04l	 590,-	 / 25,70
Johnnie Walker Red Label	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Johnnie Walker Black Label	 0,04l	 100,-	 / 4,30 €
Passport	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Royal Salut 21 y.o.	 0,04l	 285,-	 / 12,40 €
Grant‘s family reserva 	 0,04l 	 80,-	 / 3,5 €
Longmorn 	 0,04l 	 100,-	 / 4,30 €
Straisahla 	 0,04l 	 100,-	 / 4,30 €

Scotch Single Malt Whisky
Ardberg 10 y.o.	 0,04l	 145,-	 / 6,30 €
The Glenlivet 12 y.o.	 0,04l	 135,-	 / 5,90 €
The Glenlivet 15 y.o.	 0,04l	 175,-	 / 7,60 €
The Glenlivet 18 y.o.	 0,04l	 210,-	 / 9,10 €
Laphroaig 10 y.o.	 0,04l	 125,-	 / 5,40 €
Lagavulin 16 y.o.	 0,04l	 145,-	 / 6,30 €
Glenfiddich 12 y.o. 	 0,04 	 120,-	 / 5,20 €
Glenfiddich 15 y.o. 	 0,04 	 170,-	 / 7,40 €
Aberloure 12 y.o. 	 0,04 	 220,-	 / 9,50 €
Aberloure 16 y.o. 	 0,04 	 350,-	 / 15,20 €
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Irish Whisky
Jameson	 0,04l	 75,-	 / 3,30 €
Jameson Select Reserve	 0,04l	 120,-	 / 5,20 €
Jameson 18 y.o.	 0,04l	 210,-	 / 9,10 €
Jameson Gold	 0,04l	 160,-	 / 6,90 €
Jameson Vintage Rarest Reserve	 0,04l	 335,-	 / 14,60 €
Tullamore Dew	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Tullamore Dew 10 y.o. 	 0,04l 	 195,-	 / 8,50 €
Midleton	 0,04l	 290,-	 / 12,60 €
Paddy Classic 	 0,04l 	 75,-	 / 3,30 €
Paddy Bee Sting 	 0,04l 	 75,-	 / 3,30 €
Paddy Devils Apple 	 0,04l 	 75,-	 / 3,30 €
Powers Gold 	 0,04l 	 90,-	 / 3,90 €

Bourbon and American Whisky
Evan Williams Black 	 0,04l 	 80,-	 / 3,50 €
Evan Williams Honey 	 0,04l 	 80,-	 / 3,50 €
Evan Williams Cinnamon 	 0,04l 	 80,-	 / 3,50 € 
Four Roses	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Four Roses Single Barrel	 0,04l	 150,-	 / 6,50 €
Jack Daniels	 0,04l	 85,-	 / 3,70 €
Jack Daniels Honey 	 0,04l 	 95,- 	 / 4,10 €
Jack Daniels Gentleman Jack	 0,04l	 120,-	 / 5,20 €
Jim Beam	 0,04l	 80,-	 / 3,50 €
Jim Beam black	 0,04l	 120,-	 / 5,20 €
Wild Turkey	 0,04l	 100,- 	 / 4,30 €
Woodford Reserve	 0,04l	 135,-	 / 5,20 €

Absinth
Pernod Absinthe	 0,04l	 230,-	 / 9,90 €

Cocktails / Коктейли
Mojito (light rum, limes, raw sugar, mint, soda)		  159,-	 / 6,90 €
Caipirinha (cachaca, limes, raw sugar) 		  149,-	 / 6,50 €
Cuba Libre (light rum, Coca - Cola, lime) 		  106,-	 / 4,60 €
Daiquiri natural (light rum, sugar, fresh lime juice)		  138,-	 / 6 €
Piña Colada (light rum, pineapple juice, coconut syrup, cream)	 149,-	 / 6,50 €
Bloody Mary (vodka, tomato juice,fresh lemon juice, 		  138,-	 / 6 €
Worcester sauce, Tabasco, salt, pepper) 
Sex on the beach (vodka, peach liquor, orange juice, grenadine)	 138,-	 / 6 €
Cosmopolitan (vodka, Cointreau, fresh lime juice, cranberry juice)	 138,-	 / 6 €
Caipiroska (vodka, limes, raw sugar)		  149,-	 / 6,50 €
Long Island Iced Tea (vodka, gin, tequila, light rum, triple sec,  	 159,-	 / 6,90 €
fresh lemon juice, sugar syrup, Coca - Cola)
Black Russian (vodka, Kahlua)		  127,-	 / 5,50 €
White Russian (vodka, Kahlua, cream)		  127,-	 / 5,50 €
Vodka Martini (vodka, vermouth dry)		  138,-	 / 6 €
Gin Martini (gin, vermouth dry) 		  138,-	 / 6 €
High Society (gin, Campari, peach liquor, grapefruit juice)		  149,-	 / 6,50 €
Negroni (gin, Campari, vermouth rosso)		  138,-	 / 6 €
Margarita (tequila, triple sec, fresh lime juice)		  138,-	 / 6 €
Tequila Sunrise (tequila, orange juice, grenadine) 		  138,-	 / 6 €
Manhattan (bourbon, vermouth rosso, bitters) 		  138,-	 / 6 €
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, soda)		  139,-	 / 6 €

Beer cocktails / Пивные коктейли
YMCA Mojito 		  159,-	 / 6,90 €
(light rum, Cointreau, homemade ginger syrup, mint, lemon, lime, orange, white beer)	
Dark hell  		  159,-	 / 6,90 €
(bourbon, espresso, sugar syrup, dark beer)	
Smooth and tasty 		  159,-	 / 6,90 €
(vodka, maraschino liquer, Cointreau, white beer)	
Ginger & Bread		  159,-	 / 6,90 €
(raspberry tea infused tequila, homemade ginger syrup, fresh lime juice, lager)	
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Czech republic / Чешская Республика
White wines / Белые вина
Sauvignon VOC 	 0,75l	 455,-	 / 19,80 €
– Walberg Vrbovec / Znojemská / Sauvignon	
Ryzlink Vlašský P.S. 	 0,75l	 455,-	 / 19,80 €
– Spielberg / Slovácká / Ryzlink Vlašský	
Tramín červený 	 0,75l	 498,-	 / 21,70 €
– Jedlička & Novák / Velkopavlovická / Tramín červený	
Rulandské šedé 	 0,75l	 423,-	 / 18,40 €
– Jedlička & Novák / Velkopavlovická / Rulandské šedé	
Müller Thurgau 	 0,75l	 380,-	 / 16,50 €
– ŠSVP Velké Pavlovice / Velkopavlovická / Müller Thurgau	

Red wines / Красные вина
Frankovka 	 0,75l	 399,-	 / 17,30 €
– ŠSVP Velké Pavlovice / Velkopavlovická / Frankovka	
Rulandské modré 	 0,75l	 412,-	 / 17,90 €
– Jedlička & Novák / Velkopavlovická / Rulandské modré	
Svatovařinecké 	 0,75l	 412,-	 / 17,90 €
– Jedlička & Novák / Velkopavlovická / Svatovařinecké	
Cabernet Sauvignon p.s. 	 0,75l	 519,-	 / 22,60 €
– ŠSVP Velké Pavlovice / Velkopavlovická / Cabernet Sauvignon	
Modrý Portugal p.s. 	 0,75l	 455,-	 / 19,80 €
– ŠSVP Velké Pavlovice / Velkopavlovická / Modrý portugal	

Austria / Австрия
White wines / Белые вина
Grüner Veltliner Classic 	 0,75l	 498,-	 / 21,70 €
– Weinrieder / Wienviertel / Grüner Veltlinerr

Red wines / Красные вина
Zweigelt Leitner 	 0,75l	 615,-	 / 26,40 €
– Matthias & Mellitta Leitner / Burgenland / Blaufränkisch	

Germany / Германия
White wines / Белые вина
Silvaner trocken Iphöfer Kalb 	 0,75l	 583,-	 / 25,30 €
– Weingut Hans Wirsching / Franken / Silvaner	
Riesling Classic trocken 	 0,75l	 605,-	 / 26,30 €
– GH von Mumm / Rheingau / Riesling	

Red wines / Красные вина
Haus Klosterberg Pinot Noir 	 0,75l	 744,-	 / 32,30 €
– Markus Molitor / Mosel-Saar-Ruwer	

Hungary / Венгрия
White wines / Белые вина 		
Tokaji Dry White Wine 	 0,75l	 498,-	 / 21,70 €
– Chateau Dereszla / Tokaj / Furmint, Lipovina	
Tokaji Aszú 3 puttonyos 	 0,5l	 744,-	 / 32,30 €
– Chateau Dereszla / Tokaj / Furmint, Lipovina	

Red wines / Красные вина
Cabernet Franc Classic Wunderlich 	 0,75l	 789,-	 / 34,30 €
– Wunderlich Pincészet / Cabernet France	
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Italy / Италия
White wines / Белые вина
Pinot Grigio Lison – Pramaggiore DOC 	 0,75l	 490,-	 / 21,30 €
– Tenuta S. Anna / Veneto / Pinot Grigio	
Gavi DOCG – Michele Chiarlo / Piemonte / Cortese	 0,75l	 634,-	 / 27,60 €

Red wines / Красные вина
Vallpolicella Classico Superiore DOC 	 0,75l	 744,-	 / 32,30 €
– Zenato / Veneto / Corvina, Corvione, Rondinella, Negrara
Chianti Chiantigiane Riserva DOCG 	 0,75l	 851,-	 / 37 €
– Bandecca / Toscana / Sangiovese
Barolo DOCG 	 0,75l	 1600,-	 / 69,60 €
– Michele Chiarlo / Piemonte / Nebbiolo

France / Франция
White wines / Белые вина			 
Riesling Classic 	 0,75l	 690,-	 / 30 €
– Henri Schoenheitz / Alsace / Riesling	
Chablis 1er Cru „Montmains“ 	 0,75l	 1065,- 	/ 46,30 €
– Domaine du Chardonnay / Chablis / Chardonnay
Vouvray La Coulée D´Argent / Domaine Frederic Bourillon	0,75l	 650,-	 / 28 €
– 100% Chenin

Rosé wines / Розовые вина		
Syrah Pays d‘Oc rosé 	 0,75l	 455,-	 / 19,80 €
– Georges Duboeuf / Languedoc / Syrah

Red wines / Красные вина
Bourgogne Pinot Noir 	 0,75l	 605,-	 / 26,30 €
– Louis Jadot / Cotes d‘Or / Pinot Noir
Vacqueyras Grande Garrigue 	 0,75l	 851,-	 / 37 €
– Domaine Grand Veneur / Côtes-du-Rhône / Grenache, Syrah, Mourvedre, Cinsault
Fronsac Chateau Plain Point/ Michel Aroldi 	 0,75l	 1200,-	 / 52 €
– 75% Merlot, 20 Cabernet Sauvignon, 5% Cabernet Franc
St. Nicolas de Bourgueil/ Pascal & Alain Lorieux, 	 0,75l	 650,-	 / 28 €
– 100% Cabernet Franc

Australia / Австралия
Jacob´s Creek Cabernet Sauvignon Reserve	 0,75l	 745,-	 / 32,40 €
– Jacob´s Creek / Coonawarra / Cabernet Sauvignon	
Jacob´s Creek Chardonnay Reserve	 0,75l	 745,-	 / 32,40 €
– Jacob´s Creek / Adelaide Hills / Chardonnay
Jacob´s Creek Shiraz Reserve	 0,75l	 745,-	 / 32,40 €
– Jacob´s Creek / Barossa / Shiraz

Argentina / Аргентина	
Graffigna Chardonnay	 0,75l	 440,-	 / 19,10 €
Graffigna Malbec	 0,75l	 440,-	 / 19,10 €
Graffigna Chardonnay Reserve	 0,75l	 650,-	 / 28,30 €
Graffigna Malbec Reserve	 0,75l	 650,-	 / 28,30 €
Graffigna Malbec Grand Reserve	 0,75l	 890,-	 / 38,70 €
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Champagne / шампанское
Taittinger Brut Réserve 0,75l 2400,- / 104,30 €
– Champagne Taittinger / Champagne / Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Mumm Cordon Rouge  0,75l 1980,- / 86,10 €
– Champagne Mumm / Champagne / Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 
Piper-Heidsieck Brut 0,75l 1870,- / 81,30 €
– Champagne Piper-Heidsieck / Champagne / Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
CHARLES Heidsieck Brut Reserve 0,75l 2030,- / 88,30 €
Perrier Jouet Grand Brut 0,75l 2900,- / 126 €
Perrier Jouet Belle Epoque 0,75l 5900,- / 256,5 €

Sparkling wines / игристые вина
Bohemia Sekt brut, demi sec  0,75l 425,- / 18,50 €
– Bohemia Sekt Starý Plzenec / Veltlínské zelené, Ryzlink Vlašský 
Prosecco Sivola IGT frizzante  0,75l 500,- / 21,70 €
– B. Bartolomeo Breganze / Veneto / Glera 
Vouvray de chanceny brut excellence/ Cave des  0,75l 650,- / 28 €
Producteurs Vouvray – 100% Chenin  
Vouvray de chanceny demi sec excellence/ Cave des  0,75l 650,- / 28 €
Producteurs Vouvray – 100% Chenin 

Write your review on Tripadvisor.
Напишите свой отзыв в  TripAdvisor.ru

со среды по субботу и Завтрак каждый день
живые муЗыкальные выступления

Partners/партнеры 
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 00 Prah
a 1

e-mail: larep
ublica@

gastrogro
up.cz

Phone +
420 602

 202 631

www.lare
publica.cz


